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LA CARTE

LE mOmENt OU VOUS degUStEz Un PROdUit MAYmANA ESt LADOUtISSEmENt d’'UneE LONgUE
hiStOIRE EcRitE dAANS NOS ALELIERS Et dANS NOS bOUtIQUES PAR dES hOmmES Et PAR
bEAUcOUP dE FEmMmES qUi PRAtIQUENT LEUR mEtIiER AVEC PASSION.

Chez Maymana, chaque moment, chaque étape est liée a un métier qui nécessite une expertise et un savoir-faire aboutis
car le monde de la gastronomie est subtil et exigeant. Ceux qui imaginent, créent, mélangent, fagconnent, cuisent,
goUltent, conseillent sont a I'ceuvre de beau matin jusqu’a tard le soir dans un seul but :

vous offrir le meilleur pour des sensations savoureuses et gourmandes.

Au-dela de cette forme de vocation, tous, donnent le meilleur d’eux-mémes et sont animés par un esprit d’équipe et de

solidarité, pour qu’a I'instant du service ou de la dégustation, votre plaisir soit au rendez-vous.

Nous espérons que nos créations vous apporteront entiére satisfaction.

TOUS NOS PRiX SSENtENdENt EN diRhAMS, tOUtES tAXES cOMPRISES
HORS mAtERIEL, SERVIicE, StRUctURE Et dECORALION

MAyYmMANA tRAVAILLE ESSENtIiELLEMENtT AVEC dES PROdUItS fRAIS.
La disponibilité des compositions présentées dans ce catalogue est donc soumise aux conditions du marcheé.
Carte Maymana - Edition du 01/12/2019






LA CARTE

BOUCHEES APERITIVES «FROIDES»

CANAPES 10DH
Canapé de tomate mozzarella
Canapé de tapenade a I'ceuf de caille poché
Canapé de guacamole au crabe
Canapé de foie gras glacé a I'orange
Blinis d’ceufs de truite, mousseline fromageére aux herbes

Blinis au saumon fumé et créme de raifort

PEtit-fOURS SALES frROIdS 10DH
Crevette et Mousseline de poisson blanc aux aromates
Pain d'épices au bleu d’Auvergne
Brochette d'anguille fumée et poireaux primeurs
Brochette de tomates mozzarella
Mini quiche aux asperges

Rouleau de printemps a la creme de fromage

MiNiS-SANdwicheS 10DH
Mini bagnat au thon
Mini Club-sandwich au pastrami de boeuf et fromage persillé
Mini club-sandwich au saumon fumé et fromage frais a la ciboulette
Pain roulé au poulet fermier, roquette et moutarde a I'ancienne
Pain roulé au fromage frais, curry et herbes fraiches

VERRINES fROIdES & CREMES bRULEES 18DH
Verrine de courgette au thon mariné, croquant d’amandes a la menthe
Verrine de panacotta au parmesan et au bacon grillé
Verrine de tartare de saumon gravelax a I'’huile de sésame et mousse d’avocats
Créme brulée au Foie Gras™

Créme brulée aux champignons*

CES bOUChEES APERItIVES SONt PROPOSEES dANS LES fORMALS SUIVANLtS :

Canapés - Spéciaux - Mini-sandwiches - Verrines a la carte : Commande minimum de 16 piéces par sorte
Assiette composée de 20 canapés : 198DH

Plateau composé de 35 canapés : 350DH

*Produits non disponibles pour la vente a emporter
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LA CARTE

BOUCHEES APERITIVES « CHAUDES »

PEtit-fOURS SALES chaUdS 10 dh
Bouchée de saumon et épinards
Bouchée d'escargot
Moelleux de courgettes et saumon mariné
Sablé de chevre chaud a I'origan
Quiche au bleu d’Auvergne et aux noix
Tourte au chorizo et poivrons rouges
Mini hot-dog saucisse épicée et fromage Cheddar**
Mini burger arabia**
Accras de poissons (4 pieces)

Aileron de volaille laqué aux épices sauce teriyaki
Brochette d’émincé de boeuf au fromage et graines de sésame
Croustillant de crevette charmola
Mini Bagnat Chawarma
Tourtiéres de tradition : Poulet m’kalli, Viande et pruneaux, Crevettes pilpil

PEtit-fOURS SALES chAUdS cLASSIqQUES 6 DH
Mini Pizza Maymana
Mini crépe orientale
Mini Maloui au Jben
Mini Rghaif farci au boeuf poivré

MicrRO-bRiwAttES 6 DH

Fromage et poivronnade
Viande de boeuf épicée
Fruits de mer et champignons noirs
Poulet fermier aux amandes

VERRINES chAUdES 18 DH*

Cassolette de moules au safran
Timbale de crevettes pil-pil
Fricassée de noix de saint jacques aux deux champignons

CES bOUcChEES APERItIVES SONt PROPOSEES dANS LES TORMALS SUIVANLS :
Petit-fours, Micro-briwattes et Mini petit-fours classiques a la carte : Commande minimum de 20 piéces par sorte
Assiette composée de petit-fours salés chauds : 20 pieces [180DH] - 30 piéces [270DH]
Assiette de petit-fours salés chauds classiques : 20 piéces [120DH] - 30 piéces [180DH]
Assiette de micro-briwattes : 20 pieces [120DH] - 30 piéces [180DH]
Assiette de Mini burger ou de Mini hot-dog : 16 piéces [160DH] - 25 piéces [250DH]

*Produits non disponibles pour la vente a emporter
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LA CARTE

SALADES CONTEMPORAINES

SALAdES cONTtEMPORAINES

1985, Légumes de saison, crevettes, saumon fumé, gambas et sauce mousseline.................c..........
ROVYALE, Crevettesroyales, langoustes, légumes de saison aux crevettes, saumon fumé etcalamars.........
MOzzARELLA, tomates, jeunes pousses a la Mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan..........

JARdIN dES SAVEURS, Jeunes pousses, magret de canard fumé, saumon fumé, crevettes

royales, suprémes de clémentines et copeaux de foi€ gras.........covvvviiiiiiiiiiii i

TRESOR, Champignons frais de Paris, melon vert et jaune, fromage Comté, tomates, pignons,

saumon fumé et allumettes en feuilleté au pavot et au Sésame............c.coeiiiiiiiiiiii i

COmMmME UNE CESAR, Salade verte, oeufs de cailles, croQtons, copeaux de parmesan, noix de

boeufs séchée et makis de poulet au [EgUMES fraiS..........ccoeviiiiiiiiii e

CADbRI, jeunes pousses, roquettes, fromage de chévre frais, figues séches et marinées, tomates,

a1 =Y o (01U (o] o

MEdiItERRANEENNE jeunes pousses, légumes grillés, cceur d’artichauts barigoule, tomates

séchées, olives marinées, mozzarella, aiguillette de boeuf séchée et parmesan.............ccccccoevvieiiiie,

PENNE AL DENtE, pennes, roquette, feta, haricots verts, poivrons rouges grillés, tomates

CEIISES, SAUCE PESTO. .....uiiuiiieeieei ettt ettt et ettt eae et ae st e et e s et e et et e e teeaeeseeseebe et e eseebeeaneseenseneensenean

CAmMPAQNARdE, Salade de jeunes pousses, fromage roquefort, oeufs de caille, noix torréfiées,
poires confites, pommes de terre cuite en robe des champs, poitrine de boeuf séchée émincée,

haricots verts, tomate cerises €t hUIle A& NOIX........c.oeeueiiiiiii e

MiSO, pousses de betteraves, melon, magret fumé, champignons émincés, avocat, pignon de pin,

comté affiné huile d’argan, gros poivre et graines de moutarde.............oooouiii i

WOk dE LEQUMES AUX fRUIitS dE mER, fine julienne de carottes, poivrons et courgettes
cuites au wok, nouilles fraiches aux herbes aromatiques, quelques jeunes pousses, sauce

NUOC-SESAME €f graiNeS (€ SESAMIES.....ciiiiiiiiiiiiieieitit e e e e e e e e e e e e e eeeeaeeeeeeeeeetetatntstannnann e aa e e eeaeaaaeaeeeees

MAaKi dE POULEt FERMIER, riz vinaigré, poulet grillé, créme de fromage, oignons grillés et

PELItS IE€QUMES @ SAUSON......ccciiiiiiii i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeeeeaeseaessa s anaeaneeaeaaaeaeaeeeeeneenes

SALAdE AUx cREVEtTtES fACON COLESLAW, lamelles de carottes et choux vert,

Crevettes roSes, SAUCE MOUSSEIINEG. ........ou.i it e et e e e e e et e e e e e e e e e et e eeannnas

Ces compositions nécessitent d’étre assaisonnées au moment du service
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LA CARTE

ENTREES CONTEMPORAINES

ENtREES cONTtEMPORAINES FROIdES 6 pers

Carpaccio de boeuf, artichauts beldi a la barigoule, copeaux de parmesan, roquette
et sauce PEStO (1 Plat/B = 2 PIALS/T0).......c..ecueeieeeeeeeeie ettt ettt r et ete et teeseeteese e seeeneas 490

Emincé de saumon Gravelax aux capres de Safi, baies roses et fenouille aux
aromates (1 Kg/Bpers / 1.7KG/MOPEIS).....cvcueiueeeueeeeueeieeieieeteeteteeeeaeeaeetese et et eaeete st essste e ese s esessesaessssessesessenerans 580

Carroussel d’aubergines, caviar d’aubergines fumeées, légumes grillés, petits
calamars et cheesecakes au saumon (8 Pces/6pers - 12 PCeS/10PEIS)......cueecueeeveeeeeeeeeeieeeennns 390

Foie gras de canard, cuisiné Maison, farci aux figues de I'Atlas et accompagné de ses
brioches au beurre (600g/6pers - 1,2 KG/TOPEIS)......c..cuiuiieieiiirieieieeee ettt ee e ee e see e 1100

Moules XL servies froides en escabéche (48 Pces/6pers - 80 Pces/10pers).........ccccveuveceeeuennn.. 480

Avocats au crabe et noix de St Jacques servis avec ses tomates farcies aux
crevettes et calamars accompagnées d’oeufs mimosas (8 Pces/6pers - 12 Pces/10pers)..... 860

Pageot entier servi froid, accompagné de saumon fumé, crevettes et légumes de
S@USON.....eeeete ettt ettt et ettt R et e e et R At eR ARt s e e s s s e R e e kst s et s e s ettt s e e s

Huitres fraiches de la baie de Dakhla (40 Pces/6 - 60 Pces/10 Pers).........ccoeevueeveeeeeeceeeeeaeeeenne 780

ENtREES cONtEMPORAINES chAUdES

6 pers
Gratin de fruits de mer, crevettes, calamars, moules et petits Iégumes
(6 PCES/BPEIS = 1O COS/MOPEIS) ..o ieiiiieiteeee e e e e e e et e e e e e e e e e et eeeeeeeeaesseaaat b s beeeeeaeaeese s nssssbsaneaaaaaeaneanns 780
Les filets de soles aux crevettes, florentine d’épinards, sauce aux crustacés et petits
fEUIlleteSs (14PCeS/BPErs - 24P CES/M0).........cueeeeeeeeeeeeeeee ettt es e eae e ereene e 810
Tortellis a la truffe, sauce aux morilles et copeaux de parmesan
(40 pieces pour BPErS / B0 PIECES/TOPEIS). ... eeee ettt e aaaaaasasaasasssasassssssssssnsssssssssnsssnsnnnnsnnns 900
LES GRANDES ASSIETTES DE COQUILLAGES GRATINES :
Coquilles de noix de Saint-Jacques sur duxelle de champignons, sauce Mornay,
gratinées a FTEmmental (12 Pces/Bpers - 20 PCES/TOPEIS).........ov.veeeeeereeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s, 720
Crabes tourteaux farcis au confit de poireaux et échalotes , gratinés au parmesan (12
PCES/BPEIS = 20 PCES/TOPEIS). . uiiiiieeeeiie ettt et e e ettt e e e e e e s e e et a e e eeeaeeaeeeesaaasbbeseeeeaeaeaesseasssntssneaeeaaeens 720
Moules XL farcies aux herbes et a I'ail fumeé gratinées (48 Pces/ - 80 Pces/10 pers).............. 480
Huitres chaudes gratinées sur duxelle de champignons (30 Pces/6 - 50 Pces/10 pers)....... 900
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LA CARTE

PLATS DE VIANDES

® J
PLAtS dE VIANdES tRAditiONNELS Pce 6 pers 10 pers
Epaule m’hammer aux amandes grillées (2Pces/6pers - 4 Pces/10pers).............cocoeeueuennne. 370 740 1480
Méchoui demi classique et sa garniture...............ccoooo e 1250 - -
Meéchoui entier classique et Sa garniture..............coooii e 1850 - -
Méchoui désossé farci et sa garniture................ocoooiviiiiiiceceeceeeee e 2000 - -
TAJINES dE VIANdES tRAditiONNELS Kilo 6 pers 10 pers
A préciser: a base viande de veau ou d’agneau (3 Kg/6pers - 5Kg/10pers)

Tajine aux berqouq et MEeChMACK. ..o, 280 840 1400
TaINE IMESSIAIIA. ...t 280 840 1400
Tajine Kadra aux amandes €t OIgNONS............ccoo oot 280 840 1400
Tajine aux 18gUMES dE SAISON..........co.ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 280 840 1400
Tajine Hergma (2 pieds de veau/6pers - 3 pieds de veau/T0Pers)............ccceveererereieiaeaeeeeeenss - 840 990
Tajine Tfaya aux amandes et 0 UFS dUIS............ccoiiiiiii e 280 840 1400
Tajine Kabab Maghdour classique (proposé uniquement au boeuf)............cccccveveveveveveveeeeeennn. 280 840 1400
Tanjia comme 8 MarrakeCN..............co.oooiooeeeeeee e 280 840 1400
PLAtS dE VIANdES SigNAtURES Pce 6 pers 10 pers
Jarrets de boeuf aux deux champignons, gratin et brochettes de légumes................. - 930 1550
Jarret de boeuf : 3 Kg/6pers - 5Kg/10pers

Filet de boeuf a la creme de foie gras, légumes a la parisienne et purée crémeuse...... - 1100 1980
Filet de boeuf: 1kg/6pers - 1,8kg /10

Epaules d’agneau aux fruits et Ilégumes confits..............ccooo e 425 850 1700
Epaules d’agneau aux artichauts...................o.ooooooiiiioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 380 760 1520
Epaules d’agneau aux petits Iégumes SQULES..............ocooiiiiiiiici 370 740 1480
Epaules d’agneau : 2Pces/6pers - 4 Pces/10pers

Souris d'agneau aux oranges et griottes confites (8Pces/6pers - 12 Pces/10pers)............ - 1200 1800
Gigot aux fruits et I6gUMES CONTItS..........ccoiiiii e 750 1500 2250
Gigot farci aux girolles, ail confit et pommes grenailles réties...............cocoooiiiiii. 640 1280 1920
Gigot d’agneau désossé aux petits I|égumes sautés.................ccooeeeeeceiieeeeeeeeee 560 1120 1680

Gigots: 2Pces/6 pers - 3Pces/10pers
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LA CARTE

PLATS DE VOLAILLES

PLALS dE VOLAILLES tRAdIitiONNELS

Pigeons farcis de semoule et raisins secs (12Pces/6pers - 20 Pces/10pers).....................
Poulets roumi sur nids de Rziza (2Pces/6pers - 3 Pces/T10PEers) .......cccvveeueiericeeeeeeieeeennes
Pigeons sur nids de Rziza (6Pces/6pers - 10 PCES/T0PEIS)......cc.coueeiuieuiaeieiieieiieieeeeeeee e,
Chaaria medfouna aux poulets roumi (2Pces/6pers - 3 Pces/10pers)........cccccveveeeeeeeunnnn.
Chaaria medfouna aux poulets beldi (2Pces/6pers - 3 Pces/10pers).........c.ccceeveeeeeeennnn...
Chaaria medfouna aux pigeons (6Pces/6pers - 10 Pces/10Pers)........c.ccoeeruereeieeeeareeeenennen.
Poulets farcis roumi aux foie de volailles (3Pces/6pers - 5Pces/10pers) .........ccccceeeneene..

R’fissa au poulet beldi préparée avec du tride ou des rgfaifs (2Pces/6pers - 3Pces/10pers)...

TAjiNES dE VOLAILLES tRAditiONNELS
Coquelet M’qalli aux olives et citrons confits (6Pces/6pers - 10 Pces/10pers).................
Coquelet aux olives Messlalla (6Pces/6pers - 10 Pces/10pers )........cccovveeeeeeeeeceeeeeeeeeennnn.

Pigeon Kadra aux amandes et petits oignons (12Pces/6pers - 20 Pces/10pers)..............

Tajines a base de poulet (3Pces/6pers - 5 Pces/10pers)

Choisissez votre volaille et le nombre de piéces dans votre plat :

POUIEE BEIGI.........eoeeeeeeeeeee ettt aeseas
POUIET ROUMI ..ottt
5 recettes aux choix :

Tajine de poulet M’charmel aux olives Messlalla

Tajine de poulet M’qalli aux olives et citrons confits

Tajine de poulet M’qalli a la courge caramélisée

Tajine de poulet M’'hammer aux amandes grillées

Tajine de poulet Kadra aux amandes et aux petits oignons

PLAtS dE VOLAILLES SigNAtURES

Coquelets rétis aux cépes et terrines de gratin dauphinois................ccccoocoeeiiiiciinie,
Coquelets au citron et gingembre CONfitS............ccoooiiiiiii e
Coquelets aux fruits et [€gumMeEs CONTItS............cooiiiiiiii e
Coquelet maassel a la courge, aux amandes et aux dattes farcies..............................
Coquelets (6Pces/6pers - 10Pces/10pers )

Cailles aux griottes et clémentines confites sur nids de rziza................ccccoooviiie.

Cailles (8 Pces/6pers - 12Pces/10pers)

PAgE 19

Pce 6 pers 10 pers

150

Pce
80
80
55

Pce
180
150

Pce
130
120
120
150

690
640
730
520
540
540
450
600

1150
960
1080
780
810
900
750
900

6 pers 10 pers

480
480
660

800
800
1100

6 pers 10 pers

540
450

900
750

6 pers 10 pers

780
720
720
900

1200

1300
1200
1200
1500

1800






LA CARTE

PLATS DE POISSONS

® ®
PLAtS dE POISSONS tRAdIitiONNELS Pce 6 pers 10 pers
Pageot royal entier farci m’chermel et son assortiment de légumes........................... _ - 1700
Ombrinette entiére farcie aux fruits de mer sauce aux olives meslalla....................... - - 1600
Poisson entier : piece de 4.5Kg net.
Calamars farcis aux fruits de mer et charmoula. (8 Pces/6pers - 12 Pces/10Pers)............ - 620 980
TAJINES dE POISSONS tRAdIitiONNELS Pce 6 pers 6 pers
Tajine de médaillons de lotte aux légumes confits, aromates de I'Atlas, oignons
et pommes rattes braisés (1.2Kg/6pers - 2KG/TOPEIS).........coeoueeeeeeeeeeeeeee e - 1190 1980
Tajine de filets de soles farcis a la charmola garnis de légumes et crevettes
(TAPCES/BPEIS = 24PCES/T0)..ueeeiiiiee ettt e e e e e e e et e et e e e e e e e s e e et e e e eaaeae e e e e aanrnnreees - 810 1350
Tajine de gambas fagon m’chermel et de riz basmati (1.2Kg/6pers - 2Kg/10Pers).......... - 550 900
Tajine de poissons, lotte, sole & ombrinette a la marocaine (1.2Kg/6pers - 2Kg/10Pers).......... - 1190 1980
PLAtS dE POISSONS SigNAtURES Pce 6 pers 10 pers
Filet de pageot Royal cuit a la plancha, sauce estragon et BB légumes
(1xPce de 4,5Kg = 2 filets POUr 10 POIS)..ceeeai i ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e nneeneeeeaeaaaaens _ - 1800
Filet de dorade Royale sauvage cuit a la plancha, beurre blanc a 'anis et aux
échalottes (1xPce de 2.5Kg = 2 filets pour 6 pers - 2xPce de 2.5Kg = 4 filets pour 10 pers........... - 1200 2400
Pavés de saumon contisé au pissalat et a la tapenade, sauce vierge, quinoa, aux
herbes, champignons farcis, courgettes grillées (8Pces/6pers - 12Pces/10pers)............. - 1020 1700
Paélla aux €piCeS MAarOCAINES...........cccoiiiiiicice ettt - 590 990

PLATS DE COUSCOUS

® ®
A préciser: viande de boeuf, agneau, poulet romi ou poulet beldi Pce 6 pers 10 pers
(1,5Kg/6pers - 2,5Kg/10pers)
COUSCOUS AUX 7 TEGUIMES......o.omiiiieeiie ettt - 550 790
COUSCOUS TTAYA.......cuiiieieiii ettt - 550 790
Couscous de poissons et crevettes royales...............cocoocoevoeooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee . - 750 1250
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LA CARTE

STATIONS

Proposées uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel et service

STATION GRILLADES

(Minimum 100 pers - proposé uniquement pour les réceptions MS)

Brochette de viande de DOEUT ...
Brochette de VOIAIIE.............cooi ettt
Brochette de fINES SAUGCISSES.........co ittt
BroChette de CreVELES. ...ttt
Brochette de viande NACNEE.................ooiii et
Brochette de DOUITAT.............oo e

Toutes les brochettes sont assaisonnées par des mélanges de fines épices.

STATION CHAWARMA - LIBANNAISES (Minimum 100 pers = 1 broche de 10 Kg)

A la viande de volaille et aux épices Baharat Chawarma...............c...ccoooo oo
A la viande de boeuf et aux épices Baharat Chawarma................ccccoooiiiiiiiiiiic e,
Accompagnements : salade d’olives, cornichons, oignons et tomates

SALADES LIBANNAISES

Hommos bil tahina, Purée de pois chiche et de creme de sésame.................cccooovoeoiiiiceicieeee
Baba ganousch, Purée d'aubergines grillées, ail, citron, huile d'olive ..................ccccoooieiiiiiiice,

Taboulé, Persil, tomates, oignons, menthe, jus de citron, huile d'olive.................ccocooiiiie

STATION ESCARGOTS EL M’'DINA (Minimum 50 parts - Valeur de 50 bols a escargots)
Les escargots « El M’dina » : véritables boubouches cuisinés a la marocaine d’aprés notre

recette exclusive

STATION BURGERS (Minimum 100 piéces)
« ARABIAN BURGER » : de délicieux burgers aux notes orientales !
De la viande de boeuf épicée, des oignons confits, une salsa de tomate légérement pimentée,

de la salade croquante et une sauce savoureuse... Accompagné de pommes frites allumettes.

STATION FROMAGES AFFINES (Minimum 30 parts - Commande 48h & 'avance)

Comté surchoix - Camembert au lait cru - Fourme d’Ambert - Tomme de Savoie fermiére -
Reblochon entier - Selles sur Cher - Mimolette frangaise mi-étuvée - Lingot au lait de chévre.
Accompagnements: raisins noirs et blancs, confiture de cerises noires, coupe de noix fraiches et Copeaux de
noix de boeuf - 120g de fromage par personne soit 3.6Kg pour 30 personnes - Choix de fromages sujet a

modification en fonction des disponibilités du marché et des saisons.
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LA CARTE

STATIONS

Proposées uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel et service

® °
STATION MEDITERRANEENNE (Minimum 30 parts) La part
Station associée a d’autres spécialités : 1 plat de chaque recette..........ccccoiiiiiie, 300
Buffet 100% Méditerranéen : 2 plats de chaque recette...........cocoooiiiiiiciiieee e 600

Carpaccio de boeuf, Parmigiano Reggiano, capres et jeune roquette [490], Salade de tomates et jeunes
pousses a la Mozzarella Di Bufala [720], Salade Méditerranéenne [520], Salade de Penne Al Dente [600],
Grosses moules farcies aux herbes et a I'ail fumé [480], Tomates séchées marinées [330], Moules XL servies
froides en escabéche [480], Paélla comme a Valencia [590], Lamelles d’aubergines et courgettes grillées [330],
Gratin de cannellonis a la ricotta et aux épinards [600], Lasagnes typiques de 'Emilie Romagne [700],

Assortiment de tortellis [800], Linguines aux fruits de mer [700], spaghettis aux deux champignons [600]

STATION MINI-COCOTTES Et MINI-TAJINES (Minimum 160 piéces - 20Pces/recette)

De savoureuses spécialités marocaines a base de viandes ou de poissons présentées dans un LaPce
service de mini-cocottes et de MINI-TaJINES...........ccoooiiiiiiiec e e 70
Coquelets au citron et gingembre confit, Effiloché de souris d'agneau aux oranges et griottes

confites, Tanjia marrakchia, R'fissa au poulet beldi, Calamars farcis aux fruits de mer et

charmoula, Tajine d’agneau aux berquouq et mechmach, Paélla aux épices marocaines,

Filets de soles farcis a la charmola garnis de légumes et crevettes, Gambas fagon m’chermell

STATION SUSHIS (Minimum 100 piéces) La Pce
Assortiment de California, Maki, Sashimi, Nigiris et autres spécialités du moment......................... 13
STATION PETIT DEJEUNER (Minimum 30 personnes) La part
Le grand buffet Petit Déjeuner mis en scéne Gourmand, Frais, Healthy et Vitaminé.................... 295

Baguettes a 'ancienne, baguettes aux graines de sésames , Mini-pains marocains (Maison, Complet, Belboula),
Mini-Viennoiseries (croissants au beurre, Pains au chocolat, Pains au raisin), Viennoiseries marocaines (Baghrir,
Harcha, Mlaoui), Madeleines nature justes sorties du four, Mini Muffins chocolat-noix et vanille-fruits secs, Bar a
confitures (pommes, oranges, figues), Miel de montagne, Beurre de ferme, Fruits frais découpés & corbeille de
fruits , Fromage Blanc & Assortiment de muesli, fruits secs et graines, yaourt a boire, yaourt nature, yaourt aux
fruits, riz au lait, ardoises de fromages, ardoises de charcuteries, carpaccio de boeuf. Sur le chaud : saucisses
cocktail de volaille, champignons sautés, tomates a la provencale. Bar a oeufs : Oeufs frais et buffets
d’ingrédients, préparation live d’'omelettes et oeufs sur le plat. Jus de fruits frais : Orange, Citron-gingembre, Fruits

rouges, Detox. Boissons chaudes : Thés classiques et a la menthe, Café, lait chaud et froid.

]
En option : Corner GLUTEN FREE : GIUTEN ) Céréales, Pains, Galettes de mais, Cookies, Biscuits....................... 1200
FREE
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LA CARTE

DES DESSERTS

[ .
DESSERtS dE trRAdIitiON 6 pers 10 pers
Pastilla au lait infusé a la fleur d’oranger, amandes croquantes et caramel au beurre .......... 290 380
Verrines de suprémes et zestes d’oranges a la fleur d’oranger et Briwattes deriz ................. 300 500
Présentation de CROUX ... - 450
FRUItS dE SAISON 6 pers 10 pers
Corbeille de fruits frais (Plat coupe 36 RAK/6pers - Plat coupe 45 RAK/TOPErS.........ccocoueeeeceeeieeeeeeeeen 315 520
Présentation de fruitS dECOUPES.........c.ooiiiiii e - 490
Brochettes de fruits (16 Pces/Bpers - 24PCeS/TOPEIS).......ccoiiiiiiiieieeee e 120 180
ENtREMELS Et PELItS gatEAUX
Ind. 6/8pers
INOISTIIA. ...ttt ettt et s et et s et e s s e s s e s e st e e e s e et e e et ne et s e et ee s e e
28 250
10T S =] = T T3S
28 250
ST ] o] 10 1= TSSOSO
28 250
(4 g ToToTo] 0= T 1 F- TN
28 250
SAINE MICREL........oooi ettt ettt ettt
28 250
LI LS g e TeTo] F= 1 £ 70N
28 -
MiIlEfEUINIES  VANIIIE...........oeeeeeee ettt
19 150
Classique praliné ala pate d’amandes..............oooooreieeeeeeee e
28 250
Classique Chocolat ala pate d’amandes..............co.oo oo,
28 250
FraiSIEr (BN SAISON). ...ttt ettt s et e et e e st et e et et enaes
28 250
S T= 1T | S [0 o = RO
28 250
Cheesecake auX frambDOISES..........cccccoiiiiiiicieiceeee et
35 250
Grand macaron vanille PraliN@......... ..ot o5
Grand macaron framMbOISE...........c.coov ittt 35
PariS BreSt. ... oottt ettt ettt ettt aneneaens
28 -
Eclair vanille, café ou au ChOCOIAL..................ocoooiii e i
TARTES
Ind. 6/8pers
Tarte au CItrON MEMINQUEE. ...ttt
19 120
Tarte aux pommes roties a la NOUGAINE...............coovoiiiiiiiee e,
19 120
Tarte aux framboiSES (EN SAISON)........ccoiiiiiiiiieceeceeeee ettt
19 120
Tarte auXx fraiSES (BN SAUISON ...ttt e e
19 120
Tarte  PasSION/frAMDOISES.........c.c.ooii ettt
19 120
Tarte auX frUItS @ SAISON..........cocoooiiiieieeccc ettt
22 190
Tarte au chocolat fONAANT...............c.o e
28 250
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LA CARTE

DESSERTS

. -

PEtitS TOURS TRAIS Pce
Mini entremets : Noisilia, Sublime, Classique praliné, Mini choux paris Brest, Eclair

vanille, Eclair chocolat, Eclair café, Millefeuille, Saint Michel.................ccoo i,

Tartelettes : Citron, Fruits de saison, Pommes, Passion-framboise, chocolat fondant...................

Macarons patissiers : Citron, chocolat, vanille-praliné, pistache -framboise....................c..c..cc...... 12
Petit plateau de minis entremets et tartelettes de 20 PI€CES...........c.coeiiieiiiieeiiceeeeeeeee e 160
Grand plateau de minis entremets et tartelettes de 40 pPIi€CEeS.........ccooieiiiiiiiciii 320
POUR UN PLAISIR PLUS gRANd a PARtAQER (existe pour 10/20/40 pers. - Prix a la part) La part
INOISTTI. ... bbbt bbbttt 40
1Y (o | S =1 =T TSP 40
SUDBIIMIE.... ettt e ke £ e s E e 8 E e e E e e £t e s s et et 40
(@4 o ToT0] oY= T 1 F- TSRO 40
SAINT IMHCREL. ...ttt 40
MillefeUIllesS  VANIIIE..........oo ettt 30
Classique praliné a la pate d’amandes.............coooiiiiiie e 40
Classique chocolat @ la pate d’amandes.............c.ooo oo 40
FraiSier (BN SAUISON).....oiiiiieeeeeeee ettt ettt ettt 40
ENTtREMEt dE bAPtEME (1 gateau de 10/12 personnes posé sur table) Pce
Gateau de baptéme parfum vanille ou chocolat 10 Pers............ccocooiiii e, 570
Gateau de baptéme parfum praling 10 PErS...........ccooo oot 600
ENtREMEt d’ANNIVERSAIRE ENFANT 20 pers 40pers 60pers
Gateau d’anniversaire enfant bleu, rose ou multicolore ... 820 1300 1800
Gateau d'anniversaire a theme parfum chocolat ou parfum vanille (la part)............cccccocniie. 59
ENtREMEt dE fiANCAILLES La part
Entremet classique praliné avec décor traditionnel motif henné forme ronde ou carrée....... 50
Entremet classique praliné avec décor de fleurs en sucre tiré..............cocooooiiiiiiiiccc e 50
ENTtREmMEt dE mMARIAQE (Entremet classique praliné) La part
Wedding Classique MaymMana..........c.ocoooiiiiiiee ettt 95
Wedding Classique KNMISSA..........oiii sttt 95
Wedding ClasSiQUE PETIE.............o ettt 95
Wedding ClassSiQUE ZEIlIGE..........oooiiceeeeee e 95
WEAdING  PremMIUM .. ..ottt st s e s e et eses et se s s s e ss et s e s s 165



MACARONS



LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

VERRINES SUCREES
Petites douceurs a partager, différents parfums :

Chocolat/Fruit de la passion, Orange/Praliné, Pistache/Framboise, Ananas/Noix de coco...

ChOUchOUx & ECLAIRS bAby
Chocolat, Citron et gingembre, Réglisse, Rose, Vanille................c..ccocooiiiiiiciiiiiieeee e,
Plateau de 20 pi€CeS de ChOUCNOUX............c.oiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeee e

Eclair baby Chocolat grués, Vanille noix, Caramel amandes................cccccoooiiiiiiiiiinciieie e,

MACARONS

Classiques: Framboises, Pistaches, Citron, Chocolat, Vanille

Revisités : Meska-Zhar, Sellou, Citron-gingembre, Thé a la menthe, rose M'gouna

Minis macarons au Kilo ClassSiQUES OU FEVISITES...........c..oo oo,
MACAIONS AU KilO.... ..ottt st n e e e e
Petit coffret de Macarons (~12 PIECES) ..ot
Grand coffret de MacaroNs (=24 PIECES).....c.ci ittt
Cornet de MacarONS (=8 PIECES).......cocoi oottt
Présentation de macarons classiques ou revisités variés au Kilo...............c.ocooov oo,

Présentation de mini macarons classiques ou revisités variés au Kilo...................cccocooiii.

NOUQgAtS

Nougat SESAME AU KilO...........oooiiiiieiiii et
Nougats JabanNe AU KilO...........oi e
Petit coffret de NOUGAtS 250F...........coiiieeee et

Grand coffret de NOUGAtS 500Q...........cccoiiiiiieeeeeeeee et
Présentation de nougats (au KilO)...........cooiii e

ChOcOLAtS

Mendiants aux fruits secs (lait/noir/blanc), Muscadine 4 épices, Muscadine pralinée, Palet

noir, Rochers (coco/lait/noir), Carré citron, Carré souflé, amandes caramélisées chocolatées

ChOCOIAES AU KilO........eie bbbt
Mendiants Sachets de 2500...... ..ot
Amandes caramélisées chocolatée sachet de 200g.............ccooiiiiiiieiiciiciieceeeeeee e
Mini plateau de chocColats 350Q...........coiiiiiee e
Petit plateau de chocolats 800Q.. ...

Présentation de chocolats (base 1 KilO).........ccccooiiiiiiiiiceee e,

Pce

18
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LA CARTE

PLAISIRS GLACES

e °

CREMES gLACEES - PREPARALION ARtiISANALE Pot de 500ml
VaANIE PrECIEUSE. ...ttt ettt en et en et n e enen et nn s aaeennanas 95
ChOCOIAE-DIrOWNIE. ...ttt 95
Caf@  NOUSS-NMOUSS........ouiiii ettt 95
IMHEI-ZINA ...ttt 95
NOUGAE-JADANE..........o ettt ee e 95
Caramel DEUITE SAIE ...ttt 95
Autres parfums (SUIVaNt 18 SAISON) .......cooiiiiiieee e 95

Pour mémoire : 1 pot de 500ml = 10 boules de glace

SORDELtS - PREPARAtION ARtISANALE Pot de 500m
CHIFON  TIMIE....o ettt 95
RAITD @UX TIUILS TOUGES.......coeeie ettt 95
MANQUE AES TIES......eiiiiieeee ettt ettt ettt ettt 95
Autres parfums (SUIVaNt 18 SAISON) ......ccooiiiiiieeecee e 95

Pour mémoire : 1 pot de 500ml = 10 boules de sorbet

ENtREMELS gLACES - PREPARALION ARtISANALE

Pour 4/6 pers ou pour 8/10 pers 4/6 Pers* 8/10Pers
Entremet glacé chocolat BrowWnIes.............coo e 250 350
Entremet glacé Nougatine et Caramel au beurre salé.................c.ocoo i 250 350
Entremet glacé Vanille Passion ManQUeE ... 250 350
Entremet glacé Rghaib aux Fruits ROUGES...........c.ooi s 250 350
Entremet glacé Praliné Amandes NOISEttes. ... 250 350
Autres parfums (SUIVaNt 18 SQISON) ..ot 250 350

*Format 6 Pers : prévoir un délai de 72H entre la commande et la livraison

PAgE 30



LA CARTE

LE GRAND COMPTOIR A DESSERTS

Proposé uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel set service

(30 personnes minimum)

REdUCctiONS dE PALISSERIES
ChOUchOUx
chocolat, vanille, citron-gingembre, rose, réglisse
PEtitS TOURS TRAIS
Noisilia, Sublime, Classique praliné, Mini choux paris Brest, Eclair vanille, Eclair chocolat,
Eclair café, Millefeuille, Saint Michel
tAREELETtLES
Citron, Fruits de saison, Pommes, Passion-framboise, chocolat fondant
MACARONS PAtISSIERS

Citron, chocolat, vanille-praliné, pistache -framboise

EcCLAIRS bAaby

Chocolat-grué, Vanille-noix, Caramel-amandes

ChOcOLAtS

Assortiment de chocolats Maison

AUtRES dOUCEURS
PEtitS TOURS VARIES
NOUQgAtLS VARIES
PEtitS bEigNEtS cOmmE UN chfENJE

vanille, chocolat et nature

CORNEtS dE PAStiLLA AU LAIta LA TLEUR d’ORANgGER

VERRINES
Verrine Chocolat/passion
Verrine Orange/praliné
Verrine Pistache/framboises

Verrine Ananas/noix de coco

VERRINES dE fRUItS fRAIS SUR cOULIS dE fRUIitS dE LA PASSION

TARIf SURJEVIS
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LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

® ®
Kilo
GAtEAUX bELdIS Grand
Cornes de gazelle classiques / M’'fenned / Aux sésames / De Tétouan............ 195
GRriDAs @U DEUITE ... 140
Ghribas au beurre farcies aux amandes.............ccooiiiiiiicc e 170
Ghribas auX @mMaNndEs............ccoiiiiiii 195
GhriDAs @UX SESAMIES.........cooiiiiieiees e 195
GRrDAS @UX NMOIX. ..ttt 320
KahK  ClaSSIQUE.........oooeieeeeee e, 195
Cigares au lait et auX @amandes............ccoovoiiiiioiiieecee e 195
IMAEAIMOUIE........o ettt 150
LUNE @ TOFANGE......oee ettt 245
Fekkas a 1a créme fraiChe..........ccoooiiiii s 210
FEKKAS @UX NMOIX......uiitiiiiiiiccei ettt 150
Fekkas aux amandes............coo i 140
FEKKAS DIAI ...t 100
FEKKas MarmrakChi. ... 140
FEKKAS @AQTA. ... 195
Briwattes @u MIEL ... 195
Briwattes aux amandes et au CItron..............ccocooiiiii 195
M’RANCNA COUPEE. ..o 195
M’hancha souab 500g Sur assiette ... -
M’ RANCNA SOUBD ...t 195
IMTRINCRAHES.........ooe e -
IMAKIOULE........oe bbbttt 195
IVPKIN@EQQ....... ettt 170
RAIT AGAA.... e 195
SELLOU
SEIOU  CIASSIQUE..........iiiie et -
Cube de sellou classique 500Q............oiiiie s -
Sellou coupé (présenté en diamant).............coooiiiiiiiiiiiccce e -
DAttES
Dattes fourrées (Amandes, Noix, pates d’amandes)..........c.ccocooeveiiiiiiicicicnne -
Dattes natures Majhoule eXtra..............ocooiiieiiiiiec e -

Kilo
Mini
260

180

260

260

260
260

260
260

Boite
cristal

98
70
85
98
98

160
98
98
75

122

105
75
70
50
70
98
98
98
98

[130]

98
85

Kilo
180

Kilo
420
360

Le
Cub’

95
65

95

95

95
95
95

125

95

125
125
95

Pce

100
75
Dmt
190
130



LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

® ®

Boite
BiScUitS a L’ANCIENNE Kilo cristal
SADIE MEDIOUKA.........eiiie bbbt 170 85
PalMIET @U SUCTE.........o ittt 140 70
SPECUIOOS. ...ttt ettt 140 70
ROIMIGS ...ttt 140 70
g =] 1 (= TSSO 245 122
L= 111 PP STTRSRRTSN 140 70
Viennois vanille ou ChOCOIAL..............cci e 180 90
BiSCUIt @ 18 CONFILUIE..........ooiii e 140 70
Biscuit a la confiture et aux amandes............oo i 195 o8
BISCUIL QU CAIraMEL.......oiiie et 140 70
BISCUIT @NFANT.......o. s 140 70
PEtitS fOURS SEcCS VARIES
Feuillanting @u ait.............co e 245 125
Carré  choCOoIat-@MEaNTES..........c.c.oii et 245 125
Palets fIOrENTINS. ... 245 125
(@31 o] ] =T TSP T ST 245 125
TUIIES AU CROCOIAL.........c.oei st 245 65
TUIIES @UX @MEANAES........c.cooiiiiii ettt 245 65
LiNGOt NOIX-CATF@........coo ittt 245 125
MErNQUE NALUIE @UX NMOIX......c. ittt es e seen 245 65
PIM’S @ I'OFANJE..........ooii bbb 245 125
CroquaNnt MaYIMEANA..........coiuie ettt ettt 245 125
CAPPUCCINO........oeieeeeceee ettt ettt ettt sttt ea st s et s e 245 125
Tartelette caramel @UX NOIX ..ottt 245 125
MaCAIroN @ I'ANCIENNE..........ciiii ettt 245 125
Duchesse chocolat au lait ou chocolat blanc.................ccoiii e 245 125
PEtitS TOURS mOELLEUX
Mabrouka aux dattes et a la fleur d’oranger............cooiiiiiii i 245 125
Amanding au GINGEMDIE.........c.c.oiiiiiee e 245 125
Fondant chocolat Noir au grué de Cacao...............ccciiiiiiiii e, 245 125
Pistachier aux frambOISES. ... 245 125

Le
Cub’

65
65
65
65
65
65
65
65

65



LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

[ o
GAtEAUX bELdiS EN PLATEAUX Pce
Mini plateau de gateaux beldis a partager 300G...........ccoooviiiiiieiieeeeeee e 95
Petit plateau de gateaux beldis a partager 800g..........ccouiiiiiiiii s 180
Grand plateau de gateaux beldis a partager 1,5 Kg.........ccooiiiiiii e 298
PEtitS fOURS VARIES EN PLAtEAUX Pce
Mini plateau de petits fours variés a partager 300g............coooiiiiiiiiiiiee e 95
Petit plateau de petits fours variés a partager 650g................cccocoiii, 180
Grand plateau de petits fours variés a partager 1,3 Kg..........ccoocoiioiiiiiiieeeeeceeeeeeee e 208

BiScUIitS a L’ANCIENNE EN PLAtEAUX 95dhS

Biscuits a I'ancienne en plateau a partager 600g.................ocoooiiiii e, 95

GAtEAUX bELdIS, PEtItS FTOURS VARIES Et biScUitS a L’ANCIENNE
AU kiLO

Gateau beldis au KilO.............c..cooi 195
Petits fours vari€s au KilO.............ccoii e 245
Mignardises de gateaux beldis au KilO............oooiiiiiii e, 260
Biscuits @ I'ancienne au KilO..............coo e 150

PRESENtAtiON dE GAtEAUX bELdIiS, PEtitS TfOURS VARIES, biScUitS a
L’ANCIENNE, dAttES (bASE 1 KQg)

Présentation de géateaux Deldis...............cooooi e 205
Présentation de mignardises de gateaux beldis..............cccccooiiiiiii 270
Présentation de M hiNChattes.............ocooi s 270
Présentation de petits fours Vari€s..............oo s 250
Présentation de biscuits @ 'anCIeNNe................cccciiiiii e 150
Preésentation de dattes fourrees (Amandes, Noix, Pates d’amandes)..................ccccccocinn. 430

Présentation de dattes natures Majhoule extra........................ e, 370
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LA CARTE

VIENNOISERIE

® ®
PeBte Gdarlde

LES iNCONtOURNADLES Pge B
CroiSSANT @U DEUITE.......oii ettt 3.5 5.5
CroiSSaNt AUX @MANGAES..........oiiiiie sttt ettt ettt ettt e e e e ae e 6 -
CrOISSANT AU CIIION......eei ettt s et eee e e es e es et ee e e enennes 3.5
ChauSSON AQUX POMIMES.........coiiiiiiieieeeceee ettt a s s e ettt en ettt 3.5 4.5
Pain @U CROCOIAL...........coou bbbttt 5

P@IN UX TAISINS. ...ttt e s e st bt e et 7 -
PAINT SUISSE.....c ettt e E e h e h e E ettt - 5
SACTISTAIN. ...ttt b e ettt 4.5

TAIME @U SUCTE.......oii bbbttt bbbttt bbb bttt - 4.5
MOUIIN @UX @DIICOTS ...ttt e et ee e e 5 6
Madeleine vanille OU ChOCOIAL...............oo e 5 -
BEIGNET  NAIUIE ..ottt bttt s et s e e e 5 -
Beignet a la confiture de fraiSEsS...........cooouiiiiiciiceeeeee e 6 -
Beignet glacé au chocolat noir, chocolat blanc, @ la rose.............ccoco i 14 85
Muffin aux fruits secs ou aux noix et pépites de chocolat................coooooiiiiiiiiic 12 85
CaKE AU CROCOIAL..........ooie bbb 12 85
Cake au Citron et au GINGEMDIE...........ocoiiieceee et - 5
CAKE AUX TIUIES SBCS.....eiiiici ittt e ettt b e ee e ee e 5 7
BriOChE @ 1818 NATUIE.......o et 5
Brioche feuilletée poire & Caramel...............oc.oo oo 5 8
Brioche feuilletée ChOCOIAL...............coooi e - 35
TPOPEZIEBNINE. ...ttt ettt a ettt s s e s s e e s st es st s s - 3.5
Grande DriOCNE NATUIE...........c.o ettt - 4
Pain au 18011 NATUIE.........coo bbbt 75 150
Pain QU It SUCT@..........oo sttt et ns s Pce Cubik
Plateau de Vviennoiseries @ Partager.............ccoooiiiioiiiiceeeeeeee e 1.5 18
SPECIALItES mMAROCAINES 3 36
72T | TSRS 5 -
Harcha nature, thym, OlVES, ANIS...........ccooiiiiiceceeee et 5 40
= 1o T SRS 6 57
RNAIT SIMPIE.. ..ottt sttt e s st et eaeenes 90 57
MIOUI @U DBUITE........oeii ettt ettt

Rziza (vendue au kilo 0u €N CUDIK A€ 350Q).........cuvruriririieiiisieeiriseieesiseseieesssets sttt sese et es s seens






LA CARTE

BOULANGERIE

® ®

BAgUETtES Pce
Baguette  CIaSSIQUE...........oooi s 1.2
Baguette  COMPIBLE...........coo s 26
Baguette @ I'anCIeNNe.............coo e 25
Baguette au thym et @uX OlIVES...........cccoiii s 9
BAgUELte @U SESAIME........c.oiiii e 4.5
Baguette au Pavol........... 4.5
Baguette  MUILI-CEIAIES............cooiii et 7.5
PAINS RONdS cLASSIqQUES Petit Grand
PaIN CIASSIQUE........oeeie ettt ettt ettt 0.8 1.2
PAIN QU SON ...ttt ettt ettt a et s ettt ettt es sttt e et ten s nene e 0.9 292
PaIN COMPIEL....... ettt ee et e e 0.9 292
L= 1T I ¢ 1= TETo ] o TSROSO 1.2 3
Pain DEIDOUIA. ...ttt 1.2 25
PaIN SEIMOUIE.........cooiiii ettt ettt s et s et e s s e s enees 1 25
= 1T T oY= (OO 1 -
Pain ClasSiQUE SANS SEl.........ooii et - 1.2
Pain comMPlet SANS SEl........oo e - 22
PAINS dE miE

Pain de MIE CIASSIQUE...........coouieeeeee ettt 20
Pain de Mi€ COMPIEL...........oo ettt 30
Pain de M€ MUIICEIBAIES. ... ettt et 30
PAINS cOURLtS

Pain CoUrt COMPIET ... 6
Pain court MUILICEIAIES.......... ..ottt 85
PaiN COUM SEIGIE.........o ettt ettt 9

MiNiS PAINS BELdiS Et cONtEMPORAINS

Minis
Mini-Maison, Mini-classique, Mini-Belboula ... 1.9
Mini-Sésame, Mini-Pavot, MiNi=OlIVES.............oo oo 25

PAgE 39






LA CARTE

AUTRES COMPOSITIONS

BOiISSONS diVERSES (forfait par personne)

(O (= OO T SO OO U T T TSSO T U ST USRS SP RSO TRRR 12
LI =T OO OO UU TP 5
Lttt ettt bttt et R et ae A s e Ae et A ae st re st eae s s e ne st ne et ese e s se e enens 5
BAU MINEIAIE ...ttt ettt ettt ettt e et s e st et s et s s e s e e e s st enenens 15
Eau minérale petite bouteille individuelle, Soda, Soda canette individuelle........................c..cccco.0. 10

JUS dE FRUItS TrRAIS bOULtEILLE dE 1LIitRE

FIUItS TOUGES ©N [IIIE.. ..ottt 70
CiItronN-gingemDbBre €N IIE........coiiieeee ettt ettt 60
ANANAS-COCO EN TII@ ...ttt ettt 80
FrUits deS DOIS ©N [III. ..ottt 70
ENEIGIE €N LIIC ...ttt ettt s s e s st et ese s s e e st st sene e e ene e e 80
OraNGES ©N TIIME.......eoeeeeee ettt ettt 30
PANACNE €N TIIM ...ttt s et e et s e s e e et a e nenenes 60
KiWi €t MEION VI €N TII€ ...ttt 70
Lait d’amandes €N II€. ...ttt 80
Grenading €N TIre (BN SQISON).........coviiiiceceeiieeeeeeee ettt sttt 80

JUS dE fRUItS frRAIS bOULtEILLE dE 33cL

Fruits rouges, Citron-gingembre, Ananas-coco , Fruits des bois, Energie 17

AUtRE cOMPOSIitiON SUR tAbLE a L’UNitE

ASSIEIEE B DBUITE ...ttt ettt s s es s aeaenas 30
COoUPEIIE B CONTIIUIE.........oeeeeeee ettt e e aean e 20
ASSIEIIE A UDEIN ...ttt ettt et ae s 22
COUPE A8 MLttt ettt a ettt e s a e st sea e st et et s e s s s s s e s es e e s s esenenens 25
Plat de MUl 10 PEISONNES...........oo e ettt ettt neae e ean e e ene e 275
O BUT AU ..ttt ettt s ettt s st ettt ettt ettt s s st setens 3
CoUpEIle A’OlIVES NOIMES.... ..ot ettt ee e ee et ee e aeaenis 22 5
Présentation de fromage 1 Kg (Brie, Emmental, Bleu d’auvergne, Blche de chévre).................... 390
Présentation de ChArCULEIIE................coovouiiieie s 390

Garniture supplémentaire : Gratin dauphinois, Purée de légumes [Carottes, Céleri, Courgette],

Quinoa aux fines herbes, Légumes sautés aux herbes, Riz pilaf (Valeur 1 plat de 6Pers)............... 250

PAQE 41



M\ZMM

Les produits de ce catalogue sont systématiqguement
proposés avec l'option « Matériels & Service »

Merci de consulter notre service commercial pour I'établissement d’'un devis

COMMANdES Et dEmMANdES dE dEVIS :
En boutique : 248 avenue Mohammed VI, Souissi - Rabat
Par téléephone : +212 (0)5 37 65 23 70
Par Email : contact@maymana.ma

AFNOR certification certifie que le systéme de management mis en place par MAYMANA
pour les activités suivantes : développement, fabrication et vente de patisseries marocaines,
patisseries contemporaines, produits issus de la boulangerie/viennoiserie, plats cuisinés et

service Traiteur - a été évalué et jugé conforme aux exigences requises par
La Norme Internationale ISO9001 V2015 - Certificat N° 2010/37307.3

afag

Qualité

AFNOR CERTIFICATION

Agrément ONSSA pour les plats cuisinés N° RCC.1.28.16
Autorisation ONSSA pour la patisserie/boulangerie/Viennoiserie N° PBBP.1.68.16

\SNSSA

OFFICE NATICNAL DE SECURITE SANITAIRE DES PRODUITS ALIMENTAIRES

ooooooo

oooooo

Service.de Contrble des Produits Végétaux et d'Origine Végétale.de Rabat
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contact@maymana.ma
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Aéroport du Maroc
Zones d’embarquements
Rabat-Salé

Casablanca T1 & T2
Marrakech étage 1 et 2
Agadir Al Massira

Maymana France

9, boulevard de Strasbourg
31000 Toulouse - France
Tél: +33 (0)5 61 38 61 47
contact@maymana.fr
www.maymana.fr


mailto:contact@maymana.ma
http://www.maymana.ma/
mailto:contact@maymana.fr
http://www.maymana.fr/

	« AVEC PASSION, VOUS SATISFAIRE. »
	LA CARTE
	BOUCHÉES APÉRITIVES «FROIDES»

	LA CARTE
	BOUCHÉES APÉRITIVES « CHAUDES »
	6 DH


	LA CARTE
	SALADES & SOUPES MAROCAINES

	LA CARTE
	SALADES CONTEMPORAINES

	LA CARTE
	ENTRÉES CONTEMPORAINES
	EntréeS cOntempOraineS chaUdeS


	LA CARTE
	PASTILLAS ET SALÉS GOURMANDS
	PaStillaS de TraditiOn
	PaStillaS SignatUreS


	LA CARTE
	PLATS DE VIANDES

	LA CARTE
	PLATS DE VOLAILLES

	LA CARTE
	PLATS DE POISSONS
	PlatS de pOiSSOnS traditiOnnelS
	TajineS de pOiSSOnS traditiOnnelS
	PlatS de pOiSSOnS SignatUreS

	PLATS DE COUSCOUS

	LA CARTE
	STATIONS
	STATION GRILLADES


	LA CARTE
	STATIONS

	LA CARTE
	DES DESSERTS
	DeSSertS de traditiOn
	FrUitS de SaiSOn
	EntremetS et petitS gâteaUx
	TarteS


	LA CARTE
	DESSERTS
	PetitS fOUrS fraiS
	Entremet d’anniVerSaire enfant
	Entremet de fiançailleS



	LA CARTE
	PLAISIRS SUCRÉS
	VerrineS SUcréeS
	ChOUchOUx & eclairS baby
	MacarOnS
	NOUgatS
	ChOcOlatS


	LA CARTE
	PLAISIRS GLACÉS

	LA CARTE
	LE GRAND COMPTOIR À DESSERTS
	RédUctiOnS de pâtiSSerieS
	ChOcOlatS
	VerrineS


	LA CARTE
	PLAISIRS SUCRÉS

	LA CARTE
	PLAISIRS SUCRÉS

	LA CARTE
	PLAISIRS SUCRÉS
	GâteaUx beldiS en plateaUx
	PetitS fOUrS VariéS en plateaUx
	BiScUitS à l’ancienne en plateaUx 95dhS
	GâteaUx beldiS, petitS fOUrS VariéS et biScUitS à l’ancienne aU kilO
	PreSentatiOn de GâteaUx beldiS, petitS fOUrS VariéS, biScUitS à l’ancienne, datteS (baSe 1 Kg)


	LA CARTE
	VIENNOISERIE
	LeS incOntOUrnableS
	SpécialitéS marOcaineS


	LA CARTE
	BOULANGERIE
	BagUetteS
	MiniS painS BeldiS et cOntempOrainS


	LA CARTE
	AUTRES COMPOSITIONS
	Les produits de ce catalogue sont systématiquement proposés avec l’option « Matériels & Service »
	Par Email : contact@maymana.ma
	AFNOR certification certifie que le système de management mis en place par MAYMANA pour les activités suivantes : développement, fabrication et vente de pâtisseries marocaines, pâtisseries contemporaines, produits issus de la boulangerie/viennoiserie,...
	NOS  bOUtiqUeS
	Tél : +212 (0)5 37 65 23 70
	Aéroport du Maroc Zones  d’embarquements
	Maymana France 9, boulevard de Strasbourg 31000 Toulouse - France Tél : +33 (0)5 61 38 61 47




